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BASIC-ABSTRACT: 

A honeycomb wax melter, using micro-waves, consists of a container (2) 
with a grille (5) above its base for the honeycomb to be placed on, and a 
micro-wave generator (1) on one wall, with a wave guide (3) . The 
container is preferably of stainless steel, and the micro-wave generator 
is designed to raise the temperature of the honeycomb to 62 deg . C. to 
separate the honey from the wax. 

The generator can produce either HF electromagnetic or micro-waves, and 
the wave guide conducts the waves to the honeycomb. 

ADVANTAGE - Improved honey extraction without detriment to its biological 
value or organoleptic qualities. 
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Fondoir d miel et ctre d'opercules par micro-ondes. 



L'appareil comporte une cuve 2 sur laquelle est fix6 un 
g^^rateur de micro-ondes 1 qui envote par r&itermMiaire de 
guide d'oftdes 3 un flux destind ft sparer le miet de la 
sans en altlrer auctinement les qualtt6s. 

Le gros avantage de cette invention permst de troter de 
grosses quantity de miet et de cire. en consetvant la valeur 
biologique et les quatttSs organolepttques du miet. L'op^atton 
ne ddtrutt pas le fmctose du miet et n'eugmente pas la 
ciuamlt^ dlTydre»xy-m6thyF*furfuraL 
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L'inventioa est relative au dcxnaine de I'^goipeonent de miellerie de 
l*apiculteur et csonoerx^e plus particull^renient I'cspSration de fusion du 
mLel et de cite d'opercoles par idcro onSes, 

Pour s^parer la cire d'opercales et le miel aprds d^sopezculatian, 
5 Ifis deux techniques utilises actuellement sont la centxlfugeuse et le 
bac chauffant. 

Oes deux outils n'ont pas ^voluS dpputi^ de nattoeuses deceimies et 
prSsentent un csertain mxrihre d'inoaovdnients et d'insuffisances & 
I'utilisation peu cxinp at ibles avec xme esqploitaticsai de quelqae 

10 importance et surtout la quality du miel n"e5t pas oelle qu'un 
cxmsorntnatsir avert! est en droit d'exlger. 

lies oentrifugeuses actuelles sent oelles que l*on trouve dans 
l*industx£e avec vais adaptation sp&sifigue poiir la ndellerie* Dans le 
cas de miels visgueux tels que le mLel de tournesol ou de niels 

15 cristallis^s ct forte teneur en xc^l^zitose, ces centrifugaises ne 
peuvent s^>arer oorxectanent la cire d*opexcules et le miel* 

les bacs chauffants que I'on trouve actuellement sur le mardhd 
pr^ent&it I'^nonnB inoonviSnient - du fait des te^miqaes utilises, 
thaxmo-f^longeurs, infra rouge, bacs h dooide parol avec bain d'huile ~ 

20 de d^truire le fructose du miel et de faire apparaitre de I'hydroxy 
mi^thyl furfural dans une dose anozmalement tr&s ^levfe* 

La pr^sente invention vise h surmonter les inconvSnients qui 
viennent d'etre ^vcqo^ en proposant im fondoir & miel et h cire 
d*opercules fbnctionnant &i micro ondes, sans ddtruire le fructose et 

25 par oons^guenoe sans augmenter le taux d'hydro^HEnethyl-farAiral* 

L'appareil selon I'lnviKXtioa, illristr£ au dessin, se ccnpose d*un 
gSnSrateur miczo ondes (1) et d*une cuve (2) de prdfSrenoe en ader 
inoicydable et d*une Ugne de transmission d'^nergie (3) t^pe guide 
d'onde. le gdi^teur de micro oodBB (1) emaiB ces miczo onSes au 

30 travers du guide d'onde (3) ooupl^ sur la cove de maniSre assurer une 
trgs bonne repartition de I'czide £LectranagnStique dans oette demi^. 
Bar exenpGLe, le type de ooupla^ peut etre r^alisS par un guide h 
fentes rayonnantes (4) rdpartles* la taacaie int&rieure de I'enceinte est 
d^termin^e de manidsre h, obtenir un oaasHage cndeAoatSriaa cptimom 

35 penrettant d*atteindre un ban rendanent ^ergdtiqtie tout en pr^servant 
le gdn&3teur (1) de I'onde r^fl&ihie. 
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La grille (5) pezmet de bloquer I'onde dlectronagn^que dans 
l'e£paoe supSrieur de la cuve (1). De cette znani&re, le melange 
axziv^ en tespdrature passe h travers cet±e grille (5) et n'est plus 
sounds au rayonnenent. 
5 le melange cixe d'pp^xules plus miel sera d4pos6 dans la cuve (2) 

soit dixectenent sur la grille (5) se troivant dans la cuve. Le melange 
amend h temperature (62*^0 s'dvacue par gravity au travers de la 
grille (5). 

Pour ccmpenser l'h4t6rogdn4itd de la mant^ en temp&rature, il 
10 pourra 6tre ajoutd h I'intdrieur de la cuve un tantoor (7) anim^ d'un 
mouvesnent rotatif permettant h toutes les parties du melange cire 
d'opercules plus miel d'etre soomis le plus unifonndnent possible aux 
xtddo CQides. 

L'&xuipement r&lisd pennet aussi d'extraire du miel cristallisd 
15 dans les cadres de magasin de zuc^es, ndel riche en m^l&itose. II 
sufflt de rentier les cadres de ruches firalchement r&soltds et de les 
insurer h I'int^ieur de la cuve (2) • 

Dans tous les oas, les analyses des xniels passes aux micro ondes 
ddmontrent que le taux d'hydros^Hm£thyl*"fiu:£ural n*a pas varid par 
20 rapport au miel tdaoin. 
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BBVBNDICKCIICKS 

1 TODdoix k miel et h cixe d*qpexcales par micro ondes ; 
Bguipesnent qai se caxact^rlse par un g&i^rateur (1) & miczo ondes, 
plao^ sur une cave avantageusanent en acier InDx^dable cr&urit iin 
flux passant dans un guide d'ondes (3) pour monter en teip&cature 

5 (62^C) et sdparer le nlel de la clrer sans alt&?er biologiquemsnt 

les deux corps traitSs. 

2 - Eguiparent oaract^ris^ par le fait que le miel conserve sa valeur 

biologique et les quality organoleptiqnes intactes. 
3, * Bquipement selon la rewendication 1 caract€ris^ par le fait que le 
10 g&i&rateur (1) est un gSi&rateur d'ondes ^lectranagniStiqaes hautes 

fr&juenoes ou ndcro ondes* 
4 - Bjuipanent selon les revendications 1 et 2 caxact^ls^ par le &it 

quce le guide d'ondes (3) propageant par exatple en mode OlE 01 pexmet 

de coupler I'^ergie au prodult de fagon hcmog^e. 
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